Les CGV d‘Interlabor Belp AG s‘appliquent. Janvier 2026
Celles-ci ainsi que le formulaire sont disponibles en ligne: www.interlabor.ch

INTERLABOR
DEMANDE D'EXAMEN BELP AG

Microbiologie dans les produits laitiers

Soci€té Rapport -
Contact . e-mail
Rue/CP Langue |:| Allemand |:| Anglais |:| Francais
. Délai |:| Standard (env. 10 jours ouvrables)
NPA, lleU . o
Délai souhaité: ...
Téléphone |:| Express (env. 5 jours ouvrables, surplus de 40%)
Contact e-mail ... Divers [ ] Selon offfe: ....ooovoiiiiioiciccice
Facture D a une autre adresse (renseigner sous remarques)
Désignation d‘échantillon Date de Date de N° de lot/charge / provenance,  Temp. (& compléter
fabrication I‘analyse pays/ type de production par Interlabor)
1
2
3
4

Les échantillons recus apres 15 h ne seront pas analysés le jour méme.

Parameétre de test - Boulangers- - GastroSuisse Fromate  Société suisse
(Quantité d‘échantillon au moins 100 g) Confiseurs suisses d‘éco. alpestre SAV
Beurre, past. (de créme sucrée) . . ‘oo ‘oo
Beurre au lait cru (SAV: de creme sucrée) - - ] eeooo@)* Joo
Fromage a pate mi-dure a base de lait pasteurisé P P : [leooo i-
Cosge koo i ratarent pomiuecn | - Ooos  Dlas
e e T e e e : - Ooees  Coe
Fromage a pé.te/mi dure fabrigué entiérgment ou partiellement avec : i o Do
du lait cru. Affiné pendant moins de 60 jours.
Fromage a pate dure, extra-dur (affinage au lait cru) P P - : o P -
Yaourt = - D@@ |:|®
Lait pasteurisé - - Joeo Ooe
Créme pasteurisée - - |:| O®O |:| 016
Creme fouettée Jooe [Jooee - oo
Fromage a la créme au lait pasteurisé - - []o® [Jeo®
Fromage a pate molle au lait cru (affinage) - - Jeeo® -
Fromage a pate molle au lait thermisé - - [leeo® Joe®
Eau de ringage - - |:| ® |:| ®
Ziger (ricotta) ) ) |:| 06 |:| o6
** tests facultatives, non inclus dans le prix
Veuillez [ Germes aérobies mésophiles © O Staphylocoques & coagulase positive* ® [ Salmonelles* @ [ Listeria monocytogens qualitative* ©
:r;/‘gl.utsesmr ELevureg/n?oissi'ssures @ |:| Pseudomona; aeruginosa* ® |:| Cangida albicans |:| Listeria monocytogens quantitative* @
Escherichia coli @ [ Enterobacteriaceae” ® [ Bacillus cereus @ L] Germes étrangers (externes) ®

*en cas de découverte suspecte un test de confirmation payant suivra obligatoirement CHF 45.-

Autres analyses/ remarques Date et signature
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